KITCHEN DOS AND DON'TS
TO KEEP FATS, OIL, AND GREASE
OUT OF THE SEWER

DO: Use towels or other absorbent
materials to pick up spills before
mopping the floor.

DO: Dry wipe pots, pans and
dishware prior to dish washing.

DO: Avoid spills on the ground and
on top of your grease dumpster.

DONT: Dispose of waste cooking oil
(deep fryer oil) down any drain. Use an
established recycling company instead.

DON’T: Dispose of food wastes using
a garbage disposal. Throw them in the
trash or recycle them.

DON’T: Use enzymes or other agents
to break up grease. This just causes
clogs farther down the sewer line.

Sz Usar toallas u otros materiales
absorbentes para limpiar derrames
antes de fregar el suelo.

Sl: Limpiar en seco las ollas,
sartenes y platos antes de ponerlos
en el lavavaijillas.

Sl: Evitar derrames en el suelo y
sobre su vertedero de grasas.

NO: Tirar (botar) los residuos de
aceite de cocinar (aceite de la freidora)
en el desague. En su lugar utilice
una compania oficial de reciclaje.

NO: Desechar los desperdicios de
comida en el aparato triturador de
basura. Arréjelos en la basura o
reciclelos.

NO: Utilizar enzimas u otros agentes
en el desagiie para deshacer la grasa.
Esto solo causa atascos mas abajo

en la linea de alcantarillado.

For more information, call 327-2234 or visit

www.indycleanstreams.org
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and Marion County Health Department.
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